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…LE STELLE GOURMET...
al tuo Menù

Aggiungi

…DESSERT GOURMET...
…GELATI GOURMET...

…PASTE E VARIEGATI...

Add Stelle Gourmet to your Menu:quick and simple preparations without compromising 
on the quality and homemade taste of desserts. 

Preparazioni semplici e veloci, senza rinunciare alla qualità 
e al gusto dei dolci fatti in casa. 
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Vuoi stupire i tuoi clienti con deliziosi dolci fatti al momento?

È facile con i Dessert Gourmet!
Do you want to amaze your customers with delicious freshly-made desserts?

It’s easy with Dessert Gourmet!

Per chi?
For Who?

• Per ristoranti che desiderano arricchire la loro offerta 
  con dolci appena preparati.
• For restaurants looking to enhance their menu with freshly   
  prepared desserts.

Perchè?
Why?

• FACILI: semplici e veloci da realizzare
• GARANTITI: soddisfano anche i clienti più esigenti 
• UNICI: personalizzali e metti la tua firma!

• EASY: quick and simple to make
• GUARANTEED: they satisfy even the most discerning customers
• UNIQUE: personalize them and put your signature on them!

…DESSERT GOURMET...

...delicious dessert...

LE STELLE GOURMET
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ROYAL BAVARESE
Un unico prodotto, tante ricette! 
Crema bavarese, panna cotta, semifreddi e dessert al 
cucchiaio.

One product, countless recipes! 
Bavarian cream, panna cotta, semifreddo, and spoon desserts.

CREMA VENERE
Crema pasticcera a freddo, facilissima da preparare e 
adatta alla farcitura di prodotti da forno prima e dopo 
la cottura.

Cold custard, incredibly easy to prepare, and suitable for filling 
baked goods both before and after baking.

8x
  

1,6 kg

5x
  

1 kg 3 kg

5x
  

1 kg 20/28 x 70g

TORTINO 
AL CIOCCOLATO
Dessert dal cuore morbido al cioccolato fondente. 
Scopri le 3 ricette per realizzarlo.

Chocolate Soufflè. Dessert with a soft dark chocolate heart. 
Discover 3 recipes to make it.

5 min

1 Kg x 
2L acqua/water

+4° C

20 min

1kg x 1kg panna/cream 
o 500g acqua/water 

o 600g latte/milk

forno / oven
7 min / +220° C

PROVA 
TUTTE LE 
RICETTE...

TRY ALL THE RECIPES
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5x
  

1 kg 3 kg

SORBETTO RISTORANTE
Dissetante e digestivo, il sorbetto al limone ideale per 
terminare un buon pasto.

Refreshing and digestive, lemon sorbet is ideal for concluding 
a good meal

6x
  

1,25 kg 85 x 50g

8x
  

1,5 kg 130 x 50g

8x
  

1,5 kg 75 x 30g

CROCCANTE
LACTOSEFREE
Cialde croccanti, deliziose barrette e muesli senza lattosio. 

Crispy wafers, delightful bars, and lactose-free muesli.

MOUSSE E SEMIFREDDI
Mousse soffici e semifreddi gustosi in un unico prodotto. 

Fluffy mousses and delicious semifreddos in one product.

DESSERT FREDDO PANNA
DESSERT FREDDO CIOCK

20 min

1,5kg x 750g 
frutta secca / 

dried fruit

forno / oven
10 min / +190° C

30 min

1,5 kg  x 5 kg panna/
cream / 

montare per 3-4 min 

+4° 
MOUSSE

-18° 
SEMIFREDDO

30 min

1,25 x 
3L acqua/water

granitore /
slush machine

-4° C
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…GELATI GOURMET...

...creamy gourmet gelato...

LE STELLE GOURMET

Per chi?
For Who?

Perchè?
Why?

Vuoi aggiungere  i gelati nel tuo menù, ma non hai il mantecatore?

Con i Gelati Gourmet puoi farlo!
Do you want to add gelato on your menu but don’t have an gelato machine?

You can do it with Gelati Gourmet!

• Per ristoranti che vogliono arricchire l’offerta con gustosi  
  gelati mono porzione, senza mantecatore.
• For restaurants looking to enrich their offerings with delicious 
  single-serving gelato, a gelato machine

• FACILI: Semplici e veloci da realizzare
• GARANTITI: Soddisfano gli amanti del gelato più esigenti 
• UNICI: Personalizzali e metti la tua firma!

• EASY: Quick and easy preparation
• GUARANTEED: Satisfy even the most discerning gelato lovers 
• UNIQUE: Customize them and put your signature on them!

PREPARAZIONE
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PREPARAZIONE
PREPARATION

Disperdere il prodotto in acqua, far incorporare aria attraverso un frullino. Riposare in frigo pochi minuti, quindi colare il prodotto nei vasetti e 
congelare in abbattitore. Conservare a -18° C

Dissolve the product in water or milk according to the recipe. Incorporate air through an immersion blender. Let it rest in the fridge for a few minutes, 
then pour the product into glass jars and freeze in a blast chiller. Store at -18 ° C

CONVENZIONALE
Gelato tradizionale 
Classici gelati monoporzione
ai gusti di crema e frutta

Traditional gelato 
Classic single-serving gelato in flavors of cream and fruit

5x
 

1,2-1,5 kg

5x
 

1,25-1,8 kg

LACTOSEFREE e VEGAN
Gelato senza lattosio e vegano
Senza lattosio, latte e derivati, Senza ingredienti 
di origine animale. Buoni e cremosi come quelli 
convenzionali!

Lactosefree and vegan gelato
Without lactose, milk and by-products, ingredients of animal 
origin. Just as good and creamy as the conventional ones!

5x
 

1,25-1,5 kg

CALO e VEGAN
Gelato senza zuccheri aggiunti 
Senza zuccheri aggiunti e col 40% in meno di 
calorie. Ideale per chi segue un’alimentazione a 
basso indice glicemico o povera di zuccheri.

No added sugars gelato 
With no added sugars and 40% fewer calories. Ideal for 
those following a low glycemic index or low-sugar diet.

5x
 

1,5-1,7 kg

SUPER
Gelato proteico
Ad alto contenuto proteico e senza zuccheri 
aggiunti, ideale per gli sportivi

Proteic gelato 
High in protein with no added sugars, ideal for athletes.
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Vuoi arricchire i tuoi dessert con paste e variegati 
anche se hai un basso consumo?

Scegli il formato da 1 Kg per non sprecare nulla!
Do you want to enhance your desserts with pastes and variegates even with low consumption?

Choose the 1 Kg format to avoid waste!

…PASTE E VARIEGATI...

...pastes and variegates...

LE STELLE GOURMET

• Per tutti i ristoratori, anche quelli con bassi consumi di    
  gelato e dessert
• For all restaurateurs, even those with low gelato and dessert   
  consumption.Per chi?

For Who?

• FACILI: Gelati semplici e veloci da realizzare
• GARANTITI: Soddisfano gli amanti del gelato più esigenti 
• UNICI: Personalizzali e metti la tua firma!

• VERSATILITY: Ideal for gelato shops, pastry shops, and various desserts.
• LESS WASTE: The 1 Kg packaging is convenient and reduces waste.
• EASE OF USE: Ready to use and easy to handle.

Perchè?
Why?
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5x 1 kg

LACTOSEFREE
La soluzione perfetta per creare dolci golosi e 
sicuri per chi segue una dieta senza lattosio, latte e 
derivati.

The perfect solution for creating indulgent desserts safe for 
those following a lactose-free diet, free from milk and its 
derivatives.

5x 1 kg

VEGAN
La scelta consapevole per creare dolci, gelati e 
dessert privi di ingredienti di origine animale, senza 
compromettere il gusto.

A conscious choice to craft desserts, gelato and desserts 
without animal-derived ingredients, without compromising 
on taste.

5x 1 kg5x 1 kg

GLUTEN FREE
L‘ideale per creare dolci eccezionali e senza glutine, 
offrendo gusto e versatilità in ogni boccone.

Ideal for crafting exceptional gluten-free desserts, offering 
taste and versatility in every bite.

CONVENZIONALI
Gli alleati perfetti per trasformare dolci, gelati e 
impasti in creazioni deliziose e piene di colore.

The perfect allies to transform sweets, gelato, and doughs 
into delicious and colorful creations.
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A single product to create fragrant crepes and fluffy pancakes, perfect 
for both sweet and savory recipes.

…CREPES & PANCAKE...

...delicious and tasty...

Un unico prodotto per realizzare 
fragranti crepes e soffici pancake, 

perfetti per ricette dolci e salate.

al tuo Menù
Aggiungi

PREPARAZIONE
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CREME DA FARCITURA
Vellutate delizie, dalla struttura compatta e cremosa, ideali per arricchire crepes, pancake e croissant.

Exquisite custards with a compact and creamy texture used to fill and garnish crepes, croissants and other delicacies for breakfast.

5x 1 kg 3x 5 kg 5x 1 kg 3x 5 kg

CREPES H20
Aggiungi acqua, per avere una fragrante crepe o per 
un soffice pancake.

Add water for a fragrant crepe or a fluffy pancake.

CREPES
Versatili e facili da preparare e ideali per ricche 
colazioni o golosi spuntini, basta aggiungere il latte.

Versatile and easy to prepare, perfect for hearty breakfasts 
or indulgent snacks, just add milk

CREMA MARY VEGAN Cacao e nocciola, senza lattosio e vegan
Cocoa and hazelnut, lactose-free and vegan 3 kg

CREMA DULCE DE LECHE Mou/caramello
Toffee / caramel 5 kg

CREMATEX Cacao e nocciola, resistente alla cottura.
Cocoa and hazelnut, resistant to cooking. 3 kg

CREMATEX BIANCA     Latte e cioccolato bianco
Milk and chocolate taste. 3 kg

CON CREPES
Crepes: 1kg x 1 latte/milk
Pancake: 1kg x 1,2 latte/milk + 30g livieto per dolci 
/ baking powder

CON CREPES H20
Crepe: 1 kg x 1L acqua/water 
Pancake: 1kg x 1L acqua/water + 30g lievito per 
dolci / baking powder

cuocere su piastra 210°- 4 min
cook on electric plate

+210°

PREPARAZIONE
PREPARATION

Crepes   

20 x 100g

Pancake   

30x70g
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…I FREDDISSIMI...
al tuo Menù

Aggiungi

…LE CREME FREDDE...
…LE GRANITE...

…I THÈ FREDDI...
…FRAPPÈ E SORBETTI...

Many summer solutions at your bar! 
Every sip is a refreshing journey into the harmony of flavours and for all needs.

Tante soluzioni per l’estate nel tuo bar! 
Ogni sorso un viaggio rinfrescante nell’armonia 

dei sapori e per tutte le esigenze
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LE GRANITE
...slushes...

I FREDDISSIMI

...il gusto che disseta e delizia

...the taste that quenches and delights!
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ACE
Benessere ed energia in un’unica granita dal gusto irresistibile di Arancia, Limone e Carota
Well-being and energy in a unique granita with an irresistible flavour of orange, lemon and carrot

ANGURIA
 Il modo più fresco ed originale di gustare l’anguria, una granita tipicamente estiva e colorata 
The most fresh and original way to taste watermelon, a tipica1 summer and colourful granita

ARANCIA
Saporita, nutriente, perfetta in ogni stagione. Può concedersela chiunque.
Flavourful, nutritious and perfect for every season and for everyone

FRAGOLA
Granita leggera e profumata dal gusto corposo e deciso
Light and perfumed granita characterised by rich texture and intense taste.

FRUTTI DI BOSCO
Deliziosa, permette di assaporare pienamente il gusto unico di queste piccole delizie
Absolutely delicious! It makes you fully savour the unique slush machine flavour of these little berries

GOJI GINSENG
Fresco, energizzante e antiossidante dessert. Benessere e gusto ad ogni cucchiaiata
Fresh, energiser and antioxidant dessert. Well-being and flavour at every spoonful

LIMONE
Piacevole freddo dessert di fine pasto, decisamente light e ottimo alleato della digestione
Flavourful, nutritious and perfect for every season and for everyone

MANDORLA
Piacevole freddo dessert di fine pasto, decisamente light e ottimo alleato della digestione
Flavourful, nutritious and perfect for every season and for everyone

MELONE
Un concentrato di pura bontà, morbido, cremoso e dal sapore estremamente estivo.
Pure goodness. Soft, creamy and with a strong summery flavour

MENTA
Dissetante e fresca pausa dolce, dal sapore delicato e gradevole
Thirst-queching and fresh sweet break with a delicate and pleasant flavour

MIRTILLO
Una granita dal gusto insolito dal colore brillante e decisamente sublime
A sublime granita with an unusual flavour and brilliant color

5x 1.26 kg
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Disperdere il prodotto in acqua, miscelare e versare il composto nel granitore.
Dissolve the product into water, blend and pour the mixture in the slush machine.

5x 1.26 kg

6x 1 kg

**
 

6 kg
 

650g

* non certificato Halal Correct / not Halal Correct certified

INSAPORITORI
Un concentrato di sapore che conferisce il gusto e colore a qualunque base neutra per granita

 A concentrated flavour used to give the desired taste and colour to any neutral base for granita

AMARENA
Black Cherry

ANANAS
Pineapple

ANGURIA  
Watermelon

COCCO
Coconut taste

FRAGOLA*
Strawberry

FRUTTI DI BOSCO
Wildberry taste

LIMONE IN POLVERE**
Lemon powder

MANDORLA 
Almond

MELA VERDE 
Green Apple

MELONE 
Melon

MENTA 
Mint

PESCA 
Peach

NEUTRA
Una base ideale da aromatizzare secondo i propri gusti
The ideal base to be customized according to your taste and preferences

acqua
water

più gusto

alla neutra
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LE CREME FREDDE
...frozen creams...

I FREDDISSIMI

...fresche coccole estive

...Fresh Summer Treats
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Disperdere il prodotto in acqua, miscelare e versare il composto nel granitore.
Dissolve the product into water, blend and pour the mixture in the slush machine.

ICE COFFEE GOURMET
Un vellutata crema di caffè dal gusto deciso e intenso 
A velvety coffee cream with a strong and intense flavor

CREMA CAFFÈ NATURALE 
LACTOSEFREE
Una pausa caffè cremosa e avvolgente. 
Senza lattosio e 100% naturale.
A creamy and comforting coffee break.
Lactose-free and 100% natural.

4x 900g - 1,6 kg

4x 900g

6x 1 kg

FRAGRANZE
Deliziose fragranze dolci e vellutate arricchiscono il gusto dell’ice milk

Delicious sweet and velvety fragrances enrich your personal iced-milk cream.

FRUTTI DI BOSCO
Wildberry taste

ANTONELLA
Cocoa/hazelnut taste

CIOCCOLATO FONDENTE
Dark chocolate taste

CIOCCOLATO BIANCO
White chocolate taste

MOU
Toffee taste

COCCO
Coconut taste

CREMA YOGURT GRECO 
Consistenza, leggerezza e gusto uniti in un’unica e fresca 
cremosità  
The pleasure of a lactose-free and vegan chocolate dessert

ICE CIOCCOLATO VEGAN 
Il piacere di un dessert al cioccolato, senza lattosio e 
vegano
Light and perfumed granita characterised by rich texture and intense 
taste.

ICE MILK
Una fredda crema al latte cremosa e delicata. 
Provala con le fragranze
A creamy and delicate milk-based cold cream. Try it with fragrances

più gusto

all’ice milk!

acqua
water
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...smoothies and sorbets...

I FREDDISSIMI

FRAPPÈ E SORBETTI

...un unico prodotto per realizzare golosi 

frappè e freschissimi sorbetti

...you one-stop product for exquisite 

smoothies and fresh sorbets
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acqua/latte
water/milk

COME PREPARARE I FRAPPÈ
HOW TO PREPARE SMOOTHIES

Versare nel blender il prodotto, aggiungere acqua o 
latte, secondo la ricetta, e ghiaccio.
Dissolve the product into water or milk on the basis of the 
recipe. Add ice.

COME PREPARARE I SORBETTI
HOW TO PREPARE THE SORBETS

Disperdere il prodotto in acqua, miscelare e versare il 
composto nel granitore.
Dissolve the product into water, blend and pour the mixture 
in the slush machine.
70g prodotto/product x 100 ml latte vegetale/vegetal milk +100/150g ghiaccio/ice

500g prodotto/product+ 2 L acqua/water

acqua
water

5x 1 kg

LACTOSEFREE e VEGAN
Frappè crema e frutta
Sorbetti frutta
Vegan e senza lattosio sì, ma mai senza l’irresistibile 
spumosità e cremosità di frappè e sorbetti.

Fruit and cream tastes smoothies.
Fruit tastes sorbets 
Vegan and lactose-free, yes, but never without the irresistible 
frothiness and creaminess of smoothies and sorbets

CALO e VEGAN 
Frappè crema e frutta
Sorbetti frutta
I frappè e i sorbetti Calo sono senza zuccheri aggiunti e 
Vegan per una pausa light e gustosa.

Fruit and cream tastes smoothies.
Fruit tastes sorbets
Calo smoothies and sorbets have no added sugars and are vegan 
for a light and tasty break.

5x 1 kg

SUPER 
Frappè proteico, gusti crema
Il frappè perfetto per chi svolge attività sportiva grazie 
al suo alto apporto proteico. 

High protein smoothies, cream tastes 
The perfect smoothie for sports lovers, thanks to its high 
protein content.

5x 1 kg

5x 1 kg

CONVENZIONALI 
Frappè crema e frutta 
Il mix perfetto tra cremosa e dolcezza. 
Pronti in pochi minuti.

Fruit and cream tastes smoothies 
The perfect blend of creaminess and sweetness. 
Ready in just a few minutes. 
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I TÈ FREDDI
...iced teas...

I FREDDISSIMI

...l’inimitabile gusto dell’estate

...the unmistakeable flavour of summer
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Disperdere il prodotto in acqua, miscelare e versare il composto nel dispenser bibite
Dissolve the product into water, blend and pour the mixture in the dispenser

58 x 150g 6x
  

800 g

TÈ FREDDO PESCA
Un abbraccio di gusto fruttato dal sapore naturale 
e rinfrescante.

A fruity hug with a natural and refreshing taste

58 x 150g 6x
  

800 g

TÈ FREDDO LIMONE
Vivace e stuzzicante, il sapore estivo con un tocco 
di freschezza acidula.

Lively and tantalizing, the taste of summer with a touch 
of tangy freshness

acqua
water

58
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…le cioccolate calde...

...creamy hot chocolates...
al tuo Menù

Aggiungi

Through careful selection of the finest cocoa, our chocolates provide 
a soft and super creamy texture for a sublime taste experience

Dall’attenta selezione dei migliori cacao, 
le cioccolate regalano una consistenza morbida e 

super cremosa per un’esperienza di gusto sublime.
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VEGAN FONDENTE
La naturalità del cioccolato allo stato puro
The naturalness of chocolate in its purest form

LATTE
Il sapore e la freschezza del buon latte di una volta
The taste and freshness of good milk as it used to be

GIANDUIA
L’antica ricetta nel suo inconfondibile gusto
The ancient recipe in its unmistakable taste

BIANCA
La delicata golosità per grandi e piccoli
Delicate delight for adults and children

10x 40g

Sciogliere il contenuto nella busta in 125 ml di latte (acqua per il gusto Vegan Fondente) 
e portare tutto a ebollizione sotto il beccuccio della macchina espresso.

Dissolve the contents of the sachet in 125 ml of milk (water for Vegan Fondente) and bring it to a boil.

latte/acqua
milk/water

FRUTTI DI BOSCO
L’espressione di fresca dolcezza naturale
The expression of fresh natural sweetness

NOCCIOLA
La classica dolcezza della nocciola italiana
The classic sweetness of Italian hazelnut

MOU
La morbidezza e la golosità del caramello
The softness and the sweetness of caramel

COCCO
Lo straordinario gusto esotico
The extraordinary exotic taste

CIOCCOLATA 
MONOPORZIONE
Monoportion chocolate
Sorprendenti e tentatrici come solo le cioccolate Intensho 
sanno essere

Surprising, shameless and tempting as only the Intensho 
Hot Chocolates can be
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Disperdere 400 g di prodotto in un litro d’acqua; 
versare in cioccolatiera e portare la temperatura a 82 - 85°C; 

successivamente posizionare la temperatura della macchina a circa 65°C.
Una volta pronta, aggiungere la fragranza in uscita direttamente in tazza.

Dissolve 400 g of product in 1 litre of water;
 pour it into the hot chocolate machine and bring the temperature to 82-85 ° C; 

after that set the machine temperature to about 65 ° C.
Pour the product into a cup and add the desired fragrance to obtain the chosen flavour.

CIOCCOLATA CALDA CON CIOCCOLATIERA
Con la cioccolatiera puoi realizzare le classiche cioccolate, fondente e al latte. 
Provale anche con le fragranze per creare golose cioccolate calde dal gusto avvolgente.

With the chocolate maker, you can create the classic chocolates, dark and milk. Also, try them with fragrances 
to make indulgent hot chocolates with a delightful taste.

FRAGRANZE
Provale anche con le fragranze per creare golose cioccolate calde dal gusto avvolgente.
Try them with fragrances to make indulgent hot chocolates with a delightful taste.

GIANDUJA Cioccolata Fondente + Fragranza Antonella
Per ottenere la cioccolata Gianduja aggiungere Fragranza Antonella in tazza.
To prepare the Gianduja chocolate add the Antonella fragrance into the cup.

NOCCIOLA Cioccolata al latte + Fragranza Antonella
Per ottenere la cioccolata Nocciola aggiungi Fragranza Antonella in tazza 
To prepare the Hazelnut chocolate add the Antonella fragrance into the cup.

CARAMELLO Cioccolata al latte + Fragranza Mou
Per ottenere la cioccolata Caramello aggiungi Fragranza Mou in tazza.
To prepare the Caramel chocolate add the Mou fragrance into the cup.

COCCO Cioccolata al latte + Fragranza Cocco
Per ottenere la cioccolata Cocco aggiungi Fragranza Cocco in tazza.
To prepare the Coconut chocolate add the Coconut fragrance into the cup.

FONDENTE Dark

AL LATTE Milk
10x

  
400 g 14x100g

6x 1 kg

acqua
water
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With its sweet taste and velvety aroma, ginseng is a genuine natural elixir that 
encompasses numerous benefits and provides a balanced source of energy 

without the side effects of caffeine

…GINSENG & ORZO...

...ginseng and barley...

Dal gusto dolce e dal profumo vellutato, il ginseng è un vero e proprio 
elisir naturale che racchiude innumerevoli benefici e che offre un 

equilibrio di energia senza gli effetti collaterali della caffeina.

al tuo Menù
Aggiungi

• Contengono ginsenosidi, principi attivi 
  propri della radice del ginseng
• Senza grassi idrogenati
• Senza Glutine
• Senza Olio di Palma

• It contain Ginsenosides - the active ingredients of ginseng root
• No hydrogenated fats
• Gluten-free
• No palm oil

Perchè?
Why?
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MISTER GINSENG
Dal piacevole gusto amaro e dalla struttura corposa,  
contiene una maggiore quantità di ginsenosidi rispetto 
agli altri caffè ginseng Intensho. Un’esperienza 
sensoriale per i consumatori più attenti. 

With a pleasant bitter taste and a full-bodied structure, Mister 
Ginseng is a coffee with a greater quantity of ginsenosides 
compared to other Intensho ginseng coffees. A sensory 
experience for the most attentive consumers. Contains 1 g of 
cane sugar per cup (equal to 1/5 of a sachet).

6x
  

600g 75

6x
  

600g 75

6x
  

600g 75

GINSENG BITTER
LACTOSEFREE
Un caffè ginseng senza caffeina con una gradevole nota amara, 
tipica del ginseng. Non contiene lattosio ed è adatto anche ai 
vegani.

A caffeine-free ginseng coffee with a pleasant bitter note, typical of ginseng. 
It is lactose-free and also suitable for vegans.

GINSENG CREAM
Il ginseng cream è un’ottima alternativa al caffè 
tradizionale ma senza caffeina. 
Gusto dolce con note caramellate.

Cream ginseng is a perfect alternative to traditional coffee. 
It does not contain caffeine. Sweet taste with caramelized notes.

SENZA CAFFEINA, EMULSIONANTI,OLIO DI PALMA, 
GRASSI IDROGENATI
WITH NO CAFFEINE, NO HYDROGENATED FATS, NO PALM OIL, 
NO EMULSIFIERS

SENZA CAFFEINA, STABILIZZANTI, EMULSIONANTI, 
OLIO DI PALMA, GRASSI IDROGENATI
WITH NO CAFFEINE, NO STABILIZERS, NO HYDROGENATED FATS, 
NO PALM OIL, NO EMULSIFIERS

SENZA CAFFEINA, LATTOSIO, EMULSIONANTI, 
OLIO DI PALMA, GRASSI IDROGENATI
WITH NO CAFFEINE, NO LACTOSE, NO HYDROGENATED FATS, 
NO PALM OIL, NO EMULSIFIERS

7,5 mg 
di ginsenosidi 
per tazzina

7,5 mg 
di ginsenosidi 
per tazzina

15 mg 
di ginsenosidi 
per tazzina
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ORZO
Una bevanda senza caffeina, ottenuta dalla tostatura 
e dalla macinazione dell’orzo. Genuino, leggero e dal 
sapore delicato. Ricco di proteine, fibre e minerali, 
utile per iniziare la giornata con la giusta energia. 

Genuine, light and delicate flavour. A drink without caffeine, 
obtained from roasting and grinding barley. It presents the 
best properties of this ancient cereal. Rich in protein, fiber 
and minerals. It is useful to start the day with the right energy. 
A healthy and pleasant habit in a cup of coffee.

6x
  

250g 100

6x
  

600g 75

GINSENG MATCHA LIGHT
LACTOSEFREE
L’energia naturale del ginseng, unita alle qualità benefiche 
del tè matcha. Antiossidante e senza zuccheri, ricco di fibre 
e a basso contenuto calorico, è ideale per chi segue una 
dieta povera di zuccheri e adatto ai vegani.

The natural source of energy of ginseng combined with the beneficial 
qualities of matcha tea. A coffee with antioxidant properties, no added 
sugar, rich in fiber and with a low calorie content. Perfect for those 
who are cautious about the sugar intake. Suitable also for vegans.

SENZA ZUCCHERI AGGIUNTI, LATTOSIO, 
GRASSI IDROGENATI, OLIO DI PALMA
NO ADDED SUGAR, NO LACTOSE, NO HYDROGENATED FATS, NO PALM OIL

4 mg 
di ginsenosidi 
per tazzina
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TEMPO
Time

CARTONE
Carton

SACCHETTO
Bag

BOTTIGLIA 
Bottle

SECCHIELLO
Bucket

TAZZA
Cup

PORZIONI
Portions

ACQUA/LATTE
Water/Milk

DOSAGGIO
Dosage

TEMPERATURA
Temperature

ABBATTITORE
Blast chiller/Shock freezer

FORNO
Oven

GRANITORE
Slush Machine

MIXER AD IMMERSIONE
Immersion blender

IMBUTO DOSATORE
Confectionary Funnel

PIASTRA
Electric Plate

GINSENOSIDI
Ginsenosides

CIOCCOLATIERA
Chocolate Machine

BLENDER
Blender

ZUCCHERO DI CANNA
Sugar Cane

SENZA GLUTINE
Gluten Free

SENZA LATTOSIO
Lactose-free

CERTIFICAZIONE KOSHER
Kosher Certification

CERTIFICAZIONE HALAL CORRECT
Halal Correct Certification

CERTIFICAZIONE VEGAN OK
Vegan Ok Certification

LEGENDA 
CAPTION
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INTENSHO fa parte di Tecnoblend Group

TECNOBLEND SRL 
Zona Industriale JESCE sn ∙ 75100 MATERA (MT) ITALY
Tel. +39 0835 33 68 78 ∙ info@tecnoblend.it ∙ www.tecnoblendgroup.com
Lean thinking Company
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